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High Pressure Processing

Magas hidrosztatikus nyomassal tartdositott termékek

A Magas hidrosztatikus nyomassal téorténd tartositas egy
rendkivll kiméletes eljarars, amely mind énalléan, mind hékezeléssel
kombindlva egyszerre képes a magas mindséget, frissességet,

mikrobioldgiai biztonsagot és a kellé eltarthatésagot garantalni.

A kezelés elsésorban a fehérje denaturacidn, szerkezeti
valtozasokon, sejt deformacion, membrankarosodason alapulva fejti
ki hatasat a mikroorganizmusokra, enzimekre. A kezelés soran a
szilard vagy folyékony halmazallapotu élelmiszereket 100 és 800 Mpa
kdéz6tti nyomasnak tesznek ki (Osszehasonlitdsképpen a 11.000 m
mély Marianna arokban 167 MPa nyomas uralkodik). A technikanak
szamos eldnye akad, ilyen a joé szin-, aroma-, vitamin- és
tapértekmegdrzes, a sokszor kedvezé dllomanyvaltozas (pl. puhulads),
vagy éppen az, hogy az élelmiszerek csomagolt formaban kezelhetdk,

igy az utoferté6zéddes lehetdsége teljesen kizarhato.

A technoldgia kérnyezetbarat és csaknem hulladékmentes, a
lezdrt csomagokban a nyomas raadasul pillanatszerlien és egész
tobmegében érvényesul, azaz a kezelés hatdasa mas tartositasi

technologidkkal ellentétben flggetlen az élelmiszer méretétdl és

alakjatol.







- A termék megd6rzi gyartaskori frissességet, izét, aromajat,
tapértéeket, amely sokkal magasabb minéséget jelent a hagyomanyos

tartositasi eljarasokkal szemben.

- Megsemmisiti a korokozokat (Listeria, Salmonella, Vibrio, Norovirus

stb.), ndvelve ezaltal az élelmiszer biztonsagot!

- Meghosszabbitja a termék eltarthatdsagat, ezzel ndvelve a

fogyasztoi elégedettséget. (A frissen facsart gyimdlcs és

zoldséglevek akar 35 napig is megdrzik szavatossagukat).

- Drasztikusan csékkenti a microbioldgiai szintd bomldanyagok
mennyiségét, amely magasabb mindséget jelent az eltarthatosag

ideje alatt.

- Elkerllhetd, vagy nagy aranyban csdkkenthetd a kulénb6zd
tartositoszerek hasznalata, ezaltal ndvelve a természetes,

adalékanyag mentes élelmiszerek aranyat.

- Az innovativ eljaras annak kdészénhetden ndveli a versenyeldnyt,
hogy azokat az elelmiszereket is lehet tartdsitani, amelyeket korabban

pl. h6kezeléssel nem.

- Kiemelkedéen kérnyezetbarat!
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HPP eljarassal

kezelhetd termeéekek

- Frissen facsart csimolcslevek
- Frissen facsart z6ldséglevek

- Levesek

- SzOszos salatafélek

- Husok és huskészitmények

- Tenger gyumolcsei

- Csomagolt készételek

- Bébiételek

- Tejtermékek

- Szoszok

- Gyogyszerészeti kozmetikumok




Frissen facsart, natur gyumalcs
es zo6ldséglevek

- Narancslé - Sargarépalé

- Grapefruitlé - Buzafdlée

- Citromlé - Céklalée

- Limelé - Szilva krémleves

- Almalé - Z6ldborso krémleves










Kiszerelések es cimkézeés

1000 ml 500 ml 300 ml 250 ml

|" Perforalt
muanyag
zsakos

1000 ml

Koérmatricas
feliratozas

Szitanyomasos
feliratozas
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Husok és zdldsegsalatak kezelése
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Bébiételek
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Tenger gyumodlcsei termekek
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Tisztitott, apritott
gyumolcsdk es zdldsegek
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