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SKC Product Kft.

Frissen facsart gyimolgy és zdldségle gyartas

Az SKC Product Kft. széleskdérl termékportfolidjadnak egyik
legfébb része, a magas mindségl élelmiszerek gyartasa és
forgalmazasa. Sajat gyartdi képességeinknek és kompetencianknak,
valamint beruhdazasainknak készdnhetden kapacitasunk
folyamatosan ndvekszik, amely altal stabil és megbizhatd beszallitoi

hatteret biztositunk partnereink szamara.

Uzemiinkben csak magas mindségl, és gondosan valogatott
alapnyagokkal dolgozunk! Termékeink a legmagasabb mindségi, és
szavatossagi elvarasoknak is megfelelnek, kdszdnhetbden ultra
modern HPP ( High Pressure Processing) tartdsitasi

technologianknak.

GyUmodlcs és zdldségleveink, turmixaink sajat receptura alapjan,
a lehetd legtisztabb kdérllmények kézott készulnek. Magasnyomasu
tartdsitd berendezésiink segitségével termékeink az atlagosnal
jelentésen hosszabb ideig eltarolhatéak, megdrizve ugyanakkor az

alapanyag frissességét és zamatat.

Magasnyomasu tartositd berendezéslinknek kdszdnhetden,
termékeink tékéletesen korokozd és microbioldgiailag lebomld anyag
mentesek. Uzemiink rendelkezik az ANTSZ altal kiadott legmagasabb,

IFS 98% fokozatu hatdsagi higiéniai mindsitéssel!




Gyumolcs és zdldseglé gyartas

Nagy kapacitasu gyartastechnoldgia

GyUmoélcs és zdldség facsard Uzemunket a Balaton déli partjan
elhelyezkedd Lengyeltdtiban telepitettik. Gyartosorunkat a jelenleg
elerhetd legmodernebb, uj, ZUmex tipusu berendezésekkel szereltlk
fel, amely hosszu tavon megbizhatd technoldgiai hatteret biztosit

szamunkra.

A legmagasabb mindségi és tisztasagi kovetelményeknek is
megfeleld GzemUlUnkben a sajat markds gyimolcs juice és zoldség
levesek gyartasa mellett, szamos partneriinknek részére végzink
bérgyartast is. Az allandd, magas mindség garantaldsa érdekében
szamunkra alapvetd, hogy a legfrisebb alapanyagokbdl dolgozzunk,
ezért az Uzem rendelkezik nagy mennyiségl nyers alapanyag

tarolasara alkalmas httékamrakkal is.

Facsard UzemuUnk kiegészulve a szintén itt telepitésre kerult
HPP berendezéssel nem csak magyaorszagi, de kbzép-europai
szinten is egydellalld mind technoldgiai &ésszetételében, mind L e
J kapacitasdaban. A frissen elkészlUlt és palackozott dzsuzokat és "I

leveseket a HPP technoldgia segitségével a gyartas utan azonnal

tudjuk tartdsitani, amia hagyomanyos eljarasokkal szemben minimum “

kétszer hosszabb eltarthatésagot garantal. [
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High Pressure Processing

Magas hidrosztatikus nyomassal tartositott termékek

A Magas hidrosztatikus nyomassal téorténd tartositas egy
rendkivul kiméletes eljarars, amely mind 6nalléan, mind hékezeléssel
kombindlva egyszerre képes a magas mindséget, frissességet,

mikrobiologiai biztonsagot és a kelld eltarthatésagot garantalni.

A kezelés elsésorban a fehérje denaturacion, szerkezeti
valtozasokon, sejt deformacion, membrankarosodason alapulva fejti
ki hatasat a mikroorganizmusokra, enzimekre. A kezelés soran a
szilard vagy folyékony halmazallapotu élelmiszereket 100 és 800 Mpa
kézobtti nyomasnak tesznek ki (Osszehasonlitdsképpen a 11.000 m
mély Marianna arokban 167 MPa nyomas uralkodik). A technikanak
szamos eldénye akad, ilyen a jo szin-, aroma-, vitamin- és
tapéertekmegdrzes, a sokszor kedvezé dllomanyvaltozas (pl. puhulas),
vagy éppen az, hogy az élelmiszerek csomagolt formaban kezelhetdk,

igy az utoferté6zéddes lehetdsége teljesen kizarhato.

A technoldgia kdrnyezetbarat és csaknem hulladékmentes, a
lezart csomagokban a nyomas rdadasul pillanatszerlien és egész
tdbmegében érvényesll, azaz a kezelés hatasa mas tartositasi
technologiakkal ellentétben fUggetlen az élelmiszer méretétdl és

alakjatol.







A HPP technoldgia elényei

- A termék megd6rzi gyartaskori frissességet, izét, aromajat,
tapértéeket, amely sokkal magasabb mindséget jelent a hagyomanyos

tartositasi eljarasokkal szemben.

- Megsemmisiti a korokozokat (Listeria, Salmonella, Vibrio, Norovirus

stb.), ndvelve ezaltal az élelmiszer biztonsagot!

- Meghosszabbitja a termék eltarthatdsagat, ezzel ndvelve a
fogyasztoi elégedettséget. (A frissen facsart gyimdlcs és

zoldséglevek akar 35 napig is megdrzik szavatossagukat).

- Drasztikusan csékkenti a microbioldgiai szintd bomldoanyagok
mennyiségét, amely magasabb mindséget jelent az eltarthatosag

ideje alatt.

- Elkertlhetd, vagy nagy aranyban csdkkenthetd a kulénb6zd
tartositoszerek hasznalata, ezaltal ndvelve a természetes,

adalékanyag mentes élelmiszerek aranyat.

- Az innovativ eljaras annak kdészénhetdéen ndveli a versenyeldnyt,
hogy azokat az elelmiszereket is lehet tartdsitani, amelyeket korabban

pl. hékezeléssel nem.

- Kiemelked&en kérnyezetbarat!
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Frissen préselt, natur gyumalcs
es zo6ldséglevek

- Narancslé - Sargarépalé

- Grapefruitlé - Buzaflle

- Citromlé - Céklalée

-Limelé - Szilva krémleves

- Almalé - Zo6ldborso krémleves
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Kiszerelések es cimkézeés

1000 ml

1000 ml

|" Perforalt
muanyag
zsakos

Kormatricas
feliratozas

Szitanyomasos
feliratozas
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SKC Product Kft.
Székhely: 1031 Budapest, Rozalia u. 11.
Telephely: 8693 Lengyeltdti, hrsz. 193/2.
info@skc.hu



